Menu di Capodanno

Amuse bouche e bollicine di benvenuto
Pappa al pomodoro con baccala croccante

w

Flan di gamberi e ricotta su zuppetta di cardi

Mini-cheesecake al gorgonzola, mostarda di fichi e prosciutto di cinta
Carpaccio di carne salada su letto di rucola
con pomodorini dorati e olio evo

w

Timballo di riso ai frutti di mare salsa di agrumi e julienne di zucchine

Pici al ragu di cotechino, emulsione di lenticchie, uva
e pandoro croccante

Misto mare in croccante di nocciole e castagne con crema di mango
Sorbetto al limone

Brasato al vino Nobile con flan di topinambur

, . * . .
Bavarese atkarancia e caramello salato con cialda di panettone
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